
                                    LES VINS

                L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

                                                                           Monville

La Confrérie des Compagnons 
Goustevin de Normandie

vous invite
Le 20 novembre 2021

pour son

54ème chapitre
au Château de la Fontaine

à Hénouville le bas

Sous la présidence de

Monsieur luc-marie joly 
Professeur des Universités, 

Chef des Urgences adultes CHU Rouen



le traiteur  Coisy

A été choisi pour régaler nos papille

Il vous propose

Apéritif
Champagne Mathieu Princet   

Le Haut des Charmes
Cocktail 5 pièces par personne

MENU de GALA

La Dorade en filet
Beurre Blanc et sa mosaïque de légumes

Bourgogne, Domaine Rapet
Millésime2018

Auxey-Duresses, les Hautés Domaine Lafouge  
Millésime 2017.   

La Canette de Barbarie 
Suprême semi confit aux zestes d’agrumes caramélisés et

Quartier de citron, pamplemousse et orange.
Carottes glacées au sirop d’érable et à l’orange. 

Moelleux de pomme de terre au beaufort
Pessac Léognan, La Réserve de Malartic

Millésime 2015.  

Trilogie de Fromages sur brochette
Camembert, Pont l’Evèque, Neuchâtel avec des morceaux de figues 

sur salade colorée au vinaigre de figues
Pomerol, Château Tailhas

Millésime 2014. 

Le Saint Denis sauce vanille
Croustillant  praliné sur une mousse légère au chocolat noir dacquoise noisettes

(spécialité maison)
Jurançon, Domaine Bordenave

Millésime 2018. 

Café  


